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BRACALL /

ATU.PER.COOK & una cena di sei portate, realizzata a quattro mani dagli chef Francesco Bracali e
Daniele Pescatore, in programma giovedi 24 novembre 2016, Da’ Pescatore Casa di Cucina, a Firenze. La

novita, rispetto ad altre iniziative simili, & rappresentata dalla serata di ritorno, prevista per giovedi 23
febbraio 2017, presso il Ristorante Bracali di Massa Marittima.

Francesco Bracali

La sua cucina si fonda su concetti di “leggerezza, avvolgenza, equilibrio”. Bracali propone contrasti di
sapori, di consistenze e di temperature che dialogano e, in qualche modo, si completano, conferendo
grande personalita alle sue creazioni.

Daniele Pescatore

“Grazia, raffinatezza e leggerezza” sono le parole che riassumono al meglio la sua cucina di grande
carattere. La materia prima, proveniente dal mare, & trattata con minimalismo, impegno verso la
leggerezza e la chiarezza dei gusti, senza perdere I'intensita dei sapori.

Due cuori, quattro mani

Due grandi chef s’incontrano. Sono due professionisti (ispirati dalle loro terre natie, la Maremma e le
Colline Metallifere per Francesco Bracali, il mare e Napoli per Daniele Pescatore) molto diversi:
introverso, riflessivo Francesco; estroverso, intraprendente Daniele.

Aldila delle differenze caratteriali e stilistiche, sia Francesco sia Daniele hanno un grande rispetto per
I’alta cucina che omaggiano attraverso la personalizzazione di piatti tradizionali. Entrambi sono preda di
una grande passione, quasi tirannica, alimentata dall’insaziabile curiosita, dal gusto per la scoperta, lo
studio e I'attenzione per la coerenza di stile.

A.TU.PER.COOK sara un susseguirsi di esperienze gustative per una cena ricca di momenti intensi,
divertenti e indimenticabili, al costo di 140€, aperitivo di benvenuto e vini inclusi. Prenotazioni on line.
Programma:

Andata — Francesco va da Daniele:

Firenze, Ristorante Da’ Pescatore

Giovedi 24 novembre 2016

Ritorno — Daniele va da Francesco:

Massa Marittima, Bracali

Giovedi 23 febbraio 2017

(@ andrea moretti



